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W pracy oceniono wplyw ubojowej masy ciala tucznikéw, tj. <120 kg (n=165) i 2121 kg
(n=91), i klasy handlowej EUROP na udzial elementéw zasadniczych w tuszach wieprzo-
wych. Tuczniki pochodzily z poglowia masowego, z regionu érodkowo-wschodniej Polski. Dla
kazdej sztuki okre$lano mase tuszy cieplej i zimnej (kg) oraz mase sadla (kg). Przeprowadzo-
ne rozbidr tusz na elementy zasadnicze, a szynke poddano dysekeji na elementy morfotyczne.
Wykazanoe wyzsza jakoS¢ handlowa tusz tucznikdw o masie ciala przed ubojem do 120 kg,
w pordownaniu z tucznikami cigzszymi (2121 kg). Potwierdzal to wyiszy udzial klas naj-
lepszyeh, tj. B 1 U (facznie 56 %), a niZszy udzial klas najstabszych, tj. O i P (razem 22%).
Analizujac udzial elementdw zasadniczych w tuszy, w zaleZno$ci od klasy EUROP i masy
tucznikéw przed ubojem, stwierdzono istotny wplyw obu tych czynnikow jedynie dla schabu,
Yopatki i biodrowki., Wraz ze spadkiem jakoéei handlowej tusz zmniejszal sie w nich udzial
schabu i blodréwki oraz udzial miesa w szynce, zwickszal natomiast udzial sadia i pachwiny.

SEOWA KLUCZOWE: twezniki / EURQP / masa ciala / tusze / rozbiér

Podstawowym celem wprowadzenia w Unii Huropejskiej jednolitego systemu kla-
syfikacji tusz zwierzat rzeznych EUROP bylo zapewnienie stosowania odpowiednie]
zaplaty dla producentdow zywca, opartej na ocenie jakoéci handlowej tusz. Dodatkowo
system ten ulatwia funkcjonowanie rynku wedlug wspbdinych zasad, zardwno w zakresie
handlu wewnatrzkrajowego, jak i migdzynarodowego, przede wszystkim w obrebie U-
nii Europejskiej, ale réwniez z krajami trzecimi. Klase¢ jakoSci handlowej tusz wieprzo-
wych wyznacza udzial procentowy ogoluej masy migéni szkieletowych poprzecznie
prazkowanych w tuszy (migsnosé). Pozytywnym efektem upowszechnienia klasyfikacii
EUROP jest znaczny wzrost migsnodci tucznikdw, ktora w ciagu jednej dekady, tj. od
1993 do 2003 roku wzrosta w przemyésle z ok. 43,0% do ponad 51% [5, 8]. Niekorzy-
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stnym natomiast efektem wzrostu migsno$ci tucznikOw jest zwigkszenie wystepowania
odchylen jakodciowych migsa w lepszych klasach jakoSciowych [9]. Wynika to gldwnie
ze zmiany w strukturze genotypowej poglowia masowego tucznikéw, a przede wszy-
stkim wprowadzenia do produkeji towarowej knurdw ras wysokomigsnych (pietrain
i hampshire oraz ich mieszancéw) [10]. Innym waznym czynnikiem jest stosunkowo
niska masa tuszy pozyskiwanych tucznikdw, ktéra decyduje o cenie i uzysku wartodcio-
wych elementow. Przediuzenie tuczu $win do wyzszej masy ubojowej (poza punkt
miesno$ei) prowadzi bowiem zwykle do wigkszego otuszczenia i zmniejszenia udzialu
migsa [11, 12].

Celem pracy bylo pordwnanie udziatu elementow zasadniczych w tuszach wieprzo-
wych zaliczonych do réznych klas w systemie EUROP z uwzglednieniem ubocjowe;j
masy ciata tucznikow.

Material i metody

Badaniami objeto 196 tucznikow z poglowia masowego, utrzymywanych w regio-
nie §rodkowo-wschodniej Polski, o $redniej masie przed ubojem 115,06 kg (& 14,1 kg).
Ze wzgledu na mase przedubojows wyrozniono dwie grupy zwierzat: £120 kg (n=105)
12121 kg (n=91). W grupach tych przecigtna masa ciala wyniosta odpowiednio 104,5
kg (£9,0 kgy 1 128,4 kg (£5,4 kg). Dla kazdej sztuki okre$lano mase tuszy cieptej
i zimnej (kg) oraz masg sadla (kg). Klasyfikacje tusz w systemie EUROP wykonano
aparatem ultradZwigkowym (UltraFom). Rozbidr tusz na elementy zasadnicze wykona-
no wedlug PN/86-A — 82002: Wieprzowina czesci zasadnicze. Masg poszczegdlnych
elementdéw wazono z dokfadnoscig do 0,1 kg. Szynke poddawano wykrawaniu na ele-
menty morfologiczne, tj. migso, koSci, tluszez wraz ze skérg.

Dane opracowano statystycznie za pomoca dwuczynnikowej analizy wariancji z in-
terakcja, oceniajac wplyw masy ciala przed ubojem (120 kg 1 2121) i klasy handlowej
EUROP. Obliczen statystycznych dokonano wykorzystujac program StatSoft, Inc.
(2003) STATISTICA (data analysis software system), version 0.

Wyniki i dyskusja

Przecigtna migsno$¢ tusz ocenianych tucznikow wynosita 48,9% (+£6,1%). ROznita
si¢ ona istotnie (P<0,05) pomigdzy grupa tucznikéw lzejszych (0 masie ciala do 120 kg
~ 49,8 £5.7%) 1 cigzszych (o masie ciata od 121 kg — 47,8 £6,4%). Przedstawiona na
rysunku { struktura klas EUROP ocenianych tusz wieprzowych wskazuje na wyzszg
jako$¢ handlowg tucznikéw o masie ciala do 120 kg, w poréwnaniu z tucznikami cigz-
szymi (=121 kg). Zadecydowal o tym glownie wyzszy udziat klas najlepszych, . E1 U
(facznie 56%), a nizszy klas najstabszych, tj. G i P (facznie 22%). W grupie tucznikéw
cigzszych wartodci te wynosily odpowiednio 43% i 35%.

GrzeSkowiak [5] podaje, Ze udziat tusz w klasach EURCP w Polsce w 2000 roku
byl nastepujacy: klasa E —~ 21%, U —~ 32,5%, R = 27,9%, O — 15% i klasa P — 3,6%.
Strzelecki i wsp. [15], oceniajac 4319 tusz wieprzowych, uzyskali natomiast nieco nizszy
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Rys. 1. Struktura klas EUROP ocenianych tusz z uwzglednieniem masy ciala tucznikéw
Fig. 1. Suucture of EUROP grades of evaluated carcasses with consideration of fatteners” body weight

udzial tusz w klasach najlepszych (E - 15,19%, U - 26,92%, R — 28,59%), a wyiszy
w najstabszych (O ~ 22,15%, P ~ 7,15%).

Rozpatrujac mase tuszy cieplej (kg) w poszezegdlnych klasach EUROP (rys. 2) nie
stwierdzono istotnych réznic w grupie tucznikéw lzejszych (o masie do 120 kg). Roz-
nice takie wykazano natomiast dla tucznikow o masie 121 kg i wiecej (P<0,035). Srednia
masa tuszy w tej grupie wahata si¢ od 93,6 kg (dla klasy E) do 101,3 kg (dla kiasy P).

Stasiak i wsp. [13] uzyskali nastgpujace $rednie masy tusz: w klasie B — 75,2 kg,
U-792kg, R~77,1kg, O~83,0kgiP~ 81,2 kg, natomiast w badaniach Krzecio
1 wsp. [6] masa tusz w poszczegolnych klasach EUROP ksztaltowala sie od 77,8 kg
w klasie E do 86,2 kg w klasie P.

Borzuta 1 wsp. [2] dla tusz zaklasyfikowanych do klasy E uzyskali §rednig miesno$é
57.83% i maseg 75,32 kg, w klasie U odpowiednio 51,82% i 76,94 kg, w klasie R —
47,12% i 74,80 kg, w klasie O —42,25% 1 78,00 kg, a w klasie P - 38,72% i 81,18 kg.
Nieco wyzsza przecietng mase tusz w poszezegdlnych klasach EUROP (odpowiednio:
77,785 77,19 86,15; 84,81 1 89,42 kg), przy bardzo zblizonej migsnosei, podajg Gejdel
1 Korzeniowski [4].

Wyniki badan Lisiaka i Borzuty [7] wskazujg na niepokojacy fakt obnizania masy
tuszy tucznikdw wraz ze wzrostem zawartosci miesa. Przyczyng tego zjawiska jest
ciensza slonina u miodszych zwierzat, stad przy pomiarach migsno$ci tusze ich sg
zakwalifikowane do wyzszych klas EUROP. Przybylski i wsp. [12] wykazali, ze pro-
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Rys. 2. Srednia masa tuszy cieplej (kg) w klasach EUROP z uwzglednieniem masy ciala tucznikow
Fig. 2. The mean hot carcass weight (kg), as expressed in EUROP grades with consideration of latteners’
body weight

dukeja cigzszych tucznikdw (o $redniej masie ciata 110, 120 1 130 kg), pomimo nie-
znacznego spadku ich migsnoéci, podniosta znaczgco 1 istotnie warto$¢ handlowy tusz.

Analizujgc udzial elementow zasadniczych w zalezno$ci od klasy EUROP i masy
przedubojowej tucznikOw, stwierdzono istotny wplyw tych czynnikéw jedynie w od-
niesieniu do schabu, fopatki t biodrowki (tab. 1). W grupie tucznikdéw o masie przed-
ubojowej do 120 kg wykazano, ze wraz ze spadkiem jako$ci handlowej tusz zmniejszat
si¢ w nich udzial schabu i biodrowki, zwigkszal natomiast udzial szynki 1 topatki. Po-
dobne tendencje, lecz tylko dla udziatu schabu i biodréwki obserwowano w grupie
tucznikdéw powyzej 120 kg.

Stasiak i wsp. [14] podaja, ze $redni udzial boczku w tuszach mieszancoOw zaliczo-
nych do poszczegdlnych klas handiowych EUROP wynosil: w klasie E — 8,39%, U -
7,65%, R —7,79%, O — 7,75%, a stoniny odpowiednio: 5,74%, 6,31%, 7,91% 1 8,37%.
Daszkiewicz 1 Wajda [3] wykazali, ze przy zwigkszeniu masy tuszy o okoto 10 kg,
najwigksza dynamike wzrostu igcznej masy najcenniejszych elementow (karkdwki,
schabu, fopatki 1 szynki) stwierdzono w grupie tusz o masie 70-79.9 kg. Gejdel 1 Ko-
rzeniowski [4] stwierdzili staly 1 istotny spadek udzialu czterech podstawowych ele-
mentéw, {j. karkdéwki, fopatki z golonka, schabu i szynki z golonka, wraz z obnizaniem
klasy handlowej EUROP. Udzial karkéwki zmniejszal si¢ z poziomu 7.41% w klasie
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E do 6,26% w klasie P; schabu odpowiednio z 11,44% do 8,87%, lopatki z golonkg z
15,87 do 14,46, a szynki z golonkg z 27,27% do 24,28%.

Rozpatrujgc udzial elementow o duzej zawartodci tluszezu (tab. 1) stwierdzono, ze
obnizaniu jakodci handlowej tusz w obu grupach towarzyszyt zwigkszony udzial sadla
i pachwiny. Natomiast udzial stoniny zwickszal sie istotnie tylko w grupie tucznikow
cigzszych.

Stasiak 1 wsp. [13] podaja, Ze udzial sloniny wzrastal wraz z obnizeniem klasy
handlowej ~ z 6,64% w klasie E do 9,72% w klasie P. Strzelecki 1 Borzuta [16] stwier-
dzili, ze wraz z obnizeniem migsnoéci péitusz o jedng klase zmniejszal sie procentowy
uzysk elementow kulinarnych bez kodei (o okolo 2%) w rozbiorze przemyslowym.
Laczny uzysk elementdéw kulinarnych (z koscig 1 bez kosci) wyniost 53,37% w klasie
E, a w klasie P jedynie 42,07%. Zawarto$é grupy elementow thustych (sloniny, podgar-
dla, pachwiny, tluszczu drobnego i tlustego miesa klasy 1I) obnizala sig wraz ze wzros-
tem miesnosci; w klasie P wynosita 25,6%, w klasie R ~ 23,0%, a w klasie E —- 19,1%
[17].

Dane przedstawione w tabeli 2 wskazujg, ze wraz z obnizaniem klasy handlowej
tusz zmniejszal sie udzial migsa w szynce. Generalnie tendencje taka obserwowano
w obu grupach wagowych zwierzat. Najwiccej migsa zawieraly szynki tucznikow za-
kwalifikowanych do klasy E. Odwrotna tendencje (niz dla migsa) stwierdzono dla
udzialu tluszezu w szynce. Natomiast udzial koSct w tym elemencie zalezal w wig-
kszym stopniu od masy ciala tucznikdw, anizeli od kiasy EUROP. Bak i wsp. [ 1] podaja,
ze $redni udzial kosci w szynce wynosi: w klasie E — 8,41%, U — 8,32%, R — §,17%,
O ~ 8,06%, P — 7,36%.

Strzelecki 1 wsp. [ 18], oceniajgc wplyw klas migsnoéci tusz wieprzowych na uzysk
czeSci zasadniczych i miesa przerobowego wykazali, ze lepsze klasy jako$ciowe cha-
rakteryzowaly sie wickszym procentowym uzyskiem czg¢Sci najcenniejszych. Procento-
wy udzial szynki w tuszy wraz z obniZzeniem o jedng klasg zmniejszat sie o okolo 0,5%,
a schabu i lopatki — o okoto 0,4%. Natomiast zblizony udzial we wszystkich klasach
posiadaly: boczek, biodrdéwka i nogi. Najwickszy udzial czedei zasadniczych o duze]
zawarto$ct thuszezu wystepowal, co wydaje sig oczywiste, w klasach jakoSciowo naj-
gorszych. Najwieksze rOznice pomiedzy klasami wykazano dla udzialu stoniny (5,4%
w klasie E 1 10,4% w klasie P), w mniejszym natomiast stopniu dla pachwiny i podgar-
dla.

Wykazano wyzszg jako§¢ handlowy tusz tucznikdw o masie ciala przed ubojem do
120 kg, w pordéwnaniu z tucznikami cigzszymi (powyzej 120 kg). Potwierdza to wyzszy
udziat kias najlepszych, {j. B 1 U (lgcznie 56%), a nizszy udzial klas najstabszych, .
O 1 P {acznie 22%).

Analizujac udzial elementow zasadniczych w tuszy w zaleznosci od klasy EUROP
i masy tucznikow przed ubojem, stwierdzono istotny wplyw obu tych czynnikow jedy-
nie dla schabu, lopatki i biodréwki. Wraz ze spadkiem jakoéci handlowej tusz zmniej-
szal siec w nich udzial schabu i biodréwki oraz udzial migsa w szynce, zwigkszal nato-
miast udzial sadla i pachwiny.
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Monika Kedzierska-Matysek, Tomasz Grodzicki

Share of primary cuts in pork carcasses in respect of EUROP
grading system and slaughter weight of fatteners

Summary

The work evaluates the effect of fatteners slaughter body weight, i.e. €120 kg (n=105) and
2121 kg (n=91) and EUROP commercial grade on the percentage of primary cuts in pork carcasses.
The fatteners derived {rom the massive breeding in central-castern region of Poland. There was
determined hot and cold carcass weight (kg) as well as depot fat weight (kg) for each unit. Carcass
cutting was performed into primary cuts while leg was dissected into morphotic ones. A higher
commercial quality of carcasses was shown for fatteners of pre-slaughter body weight up to 120
kg as compared to the heavier animals (2121 kg). It was confirmed by a higher percentage of the
best grades, i.e. E and U (total 56%) and by a lower share of the poorest grades — O and P (22%
altogether). When analyzing the primary cuts share in a carcass subject to the EUROP grading
system and fatieners’ pre-slaughter weight, a significant impact of both factors solely on loin,
shoulder and hind loin was found. A decline of carcass trade quality proceeded along with a lower
loin and hind loin content as well as meat content in ham, while depot fat and flank share was
increased.
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