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Celem podjetych badan byla préba okreslenie wplywu zréznicowania w dawee pokarmowej
poziomu bialka I encrgii w okresie Zywienia zimowego, dla dojonych maciorek merynoso-
wych od 50 do 108 (+/-7) dnia laktacji, na ilo$¢ i jako$¢ produkowanego mleka oraz jego
przydatno$é do produkeji seréw. Utworzono trzy grupy: I — kontrolna, Zywiona wg norm
INRA-88 dla dojonych owiec; II — zywiong dawka o obniZonym stosunku bialkowo-energe-
tycznym (BTJ/JPM) o 11,8%; HI - Zywiong dawka o podwyiszonym stosunku bialkowo-
-energetycznym o 10,7 % w stosunku do grupy kontrolnej. Do kazdej z grap przydzielono pe
22 maciorki. Poziom Zywienia w grupie I ustalono przyjmujac zapotrzebowanie owcey o §red-
niej masie ciala 60 kg i $redniej dobowej produkcji 0,6 kg mleka. Dawki do$wiadczalne
skladaly si¢ z: kiszonek (kukurydza, licie burakow), siana z lucerny i mieszanki trefciwej.
OkreSlono mase ciala 1 kondycje maciorek na poczatku i przy zakonczeniu badan; sklad
i wydajno$¢ mleka oznaczano co 14 dni. Czterokrotnie w odstepach dwutygodniowych z mle-
ka produkowano dwa rodzaje sera (twarogowy i dojrzewajacy — péttwardy), eznaczano ich
sklad i jako$¢ oraz okreslano retencj¢ w nich skladnikéw mieka. W mleku przetwarzanym
na sery oznaczono zawarto§é: kazeiny, albumin i globulin oraz mocznika. Miedzy grupami
nie stwierdzone zasadniczych réznic w ksztaltowaniu sie masy ciala i kondycji maciorek.
Produkcja mleka i jego skladnikow w grupie III byla wyZsza, odpowiednio: o 23% niz w gru-
pie T'i 0 36% niz w grupie I, a w grupie I wyzsza o 10% niz w grupie II. Mleko nie réznilo
si¢ ogdlng zawartoScig frakeji bialkowych, natomiast poziom mocznika byl znacznie niZszy
w grupie I (6,79 mmol/) w poréwnaniu do grupy I (10,33 mmol) i grupy 1H (11,23 mmol).
Nie stwierdzono roznic miedzy grupami w skladzie i jakoSci wyprodukewanych seréw.

SLOWA KLUCZOWE: owce / zywienie / stosunek bialkowo-energetyczny / sklad mieka /
sery



Prowadzone od kilku lat badania nad mlecznym uzytkowaniem owiec na terenach
nizinnych dotyczyly przede wszystkim okreslenia przydatno$cei do tego kierunku uzyt-
kowania krajowych ras owiec [2, 5], a w znacznie mniejszym stopniu wplywu czynni-
kéw zywieniowych [3] na ilo$¢ i skfad produkowanego mleka.

Celem podjetych badan byla préba okreélenia wplywu zrdznicowania w okresie
zywienia zimowego poziomu biatka i energii w dawce pokarmowej, dla dojonych ma-
ciorek merynosowych, na ilo§¢ i jako§¢ produkowanego mleka oraz jego przydatnoéé
technologiczng do produkcji seréw.

Material i metody

Utworzono trzy grupy: I — kontrolng, Zywiong wg norm INRA-88 dla dojonych
owiec; II - Zywiong dawka o obnizonym stosunku biatkowo-energetycznym (BTJ/JPM)
o ok. 15%, I — zywiona dawka o podwyzszonym stosunku biatkowo-energetycznym
o ok. 15% w stosunku do grupy kontrolnej. Do kazdej z grup przydzielono po 22
maciorki merynosa polskiego, bedgce $rednio w 50. dniu laktacji (£7), z uwzglednie-
niem ich wieku (liczby laktacji), masy ciala oraz mlecznosci, oszacowanej w okresie
karmienia jagniat {w 6. tygodniu laktacji).

Poziom zywienia w grupie I ustalono przyjmujac zapotrzebowanie maciorki o $red-
niej masie ciala 60 kg oraz éredniej dobowej produkeji 0,6 kg mleka. Zakladany poziom
zywienia w poszczegdlnych grupach uzyskano poprzez zmiany proporcjonalnego u-
dzialu poszczegolnych pasz w dawkach pokarmowych.

Prowadzono kontrolg iloci zadawanych i spozytych pasz, a w pobranych probach
pasz oznaczono ich sklad. Na podstawie oznaczonego skiadu pasz i niewyjadow, wy-
korzystujac tabelaryczne wspdlczynniki strawnoéei oraz uklady réwnan, obliczono ich
warto$¢ pokarmowg wedlug sytemu INRA.

Przy rozpoczeciu do$wiadczenia oraz jego zakonczeniu wszystkie maciorki wazono
i oceniano ich kondycje. Na poczatku, a potem w odstepach 2-tygodniowych oznaczano
indywidualng wydajno$¢ mleka kazdej maciorki na podstawie doju kontrolnego (poran-
nego i wieczornego) oraz jego sklad na podstawie prob pobieranych podczas doju
porannego. W trakcie do§wiadczenia w 2., 4., 6. i 8. tygodniu przerabiano mieko
oddzielnie z kazdej grupy na sery podpuszczkowe: twarogowy (bundz) i dojrzewajacy
- poltwardy (,.Ser koludzki” — norma zakladowa KW/1/2001-04-10). Do produkeji
serOw przeznaczano mleko zbiorcze z jednej doby (z doju porannego i wieczornego),
z tym, ze do produkeji sera twarogowego w kazdej grupie pobierano probe 5 kg mleka,
a do produkcji sera poltwardego przeznaczano calodobowy ilo§¢ mleka pozyskanego
w danej grupie. Przy produkcji seréw pobierano proby mleka i serwatki (uzyskanej
w trakcie przerobu), oznaczano ich sklad, a w probach mleka ponadto 0gdlng zawartoéé
kazeiny, albumin i globulin oraz poziom mocznika. Dodatkowo oceniano jako$é tech-
nologiczng mleka na podstawie proby fermentacyjnej, krzepliwosci mleka i jakosci
skrzepu [1]. Jako$¢ skrzepu oceniano kazdorazowo w trakcie procesu technologicznego
(podezas produkeji serdw, po $cieciu mleka pod wpltywem podpuszczki), wedlug naste-
pujacych klas: zwiezty (3 pkt.), $redni (2 pkt.) i miekki (1 pkt).
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Oznaczano sklad wyprodukowanych serow i oceniono sensorycznie ich jakosc,
a ponadto oznaczono zawarto$¢ N-rozpuszezalnego, jako wskaznika rozkiadu bialek
w trakeie dojrzewania sera. Uzyskane wyniki opracowano statystycznie przy pomocy
analizy wariancji i wielokrotnego testu rozstgpu [6].

Wyniki i dyskusja

Dodwiadezenie wykonano na 66 maciorkach merynosa polskiego, dojonych mecha-
nicznie dwa razy dziennie, po odsadzeniu jagniat w 7. tygodniu zycia, ktorym przez 58
dni (w okresie miedzy $rednio 50. a 108. dniem laktacji) podawano dawki doswiadczal-
ne. Sklad dawek przedstawiono w tabeli 1.

Tabela 1 - Table 1

Sredni dzienny sklad dawek pokarmowych oraz pobranie skladnikow pokarmowych przez dojone maciorki
Composition of diets and average nutrients of milked sheep

Vx’ysxczcgélmcnie - Specification Gl‘ll])z\ - GI'OU])
P
I i t

Srednia dzienna dawka (kg):
Average daily consumption of fodder (kg):

kiszonka z kukurydzy — maize silage 1,00 2,50 0,50
Kiszonka z lisci burakdw cukrowych 2,20 2,00 2.00
sugar beet tops siluge
siano z lucerny — lucerne hay 0,40 0.30 0,70
) mieszanka tre§ciwa — concentrate 0,56 0.40 0.56
Srednie dzicnne spozycie (kg):
Average daily nutrients intake (kg):
sucha masa ~ dry matter 1,65 1,93 1.58
bialko ogdlne - protein 0,248 0,226 0.269
wiokno — crude fiber 0.339 0.341 0,371
substancja organiczna - organic matter 1.43 1,70 1.36
JPM - UFL 1,38 1.70 1,34
BTIv (g) - PDIn (g) 167,9 151.9 189.2
BTIg (2) - PDIg (g) 1374 149.8 148,0
stosunek BTHIPM (g) 99.6 87.9 10,3

PDIUFL ratio (g

W trakcie do$wiadezenia maciorki stosunkowo dobrze pobieraly dawki dodwiad-
czalne, pozostawialy w poszezegdInych grupach pewne iloéci siana z lucerny i kiszonki
z kukurydzy — w sumie sucha masa niewyjaddw, w stosunku do suchej masy zadanych
pasz, stanowila odpowiednio w grupie: I —2,3%; Il — 4,4%; 11T - 6,9%. Srednic dzienne
pobranie sktadnikdéw pokarmowych w poszezegdlnych grupach przedstawiono w tabeli 1.
W wyniku r6znic migdzy tabelaryczng warto$cig pokarmowg pasz (przyjeta przy ukla-
daniu dawek) a oszacowang na podstawie ich skladu oraz w mniejszym stopniu rdznic
w pobraniu pasz, stosunek bialkowo-energetyczny, w poréwnaniu do grupy kontrolnej,
w grupie II byl nizszy o 11,8%, a w grupie 1l - wyzszy o 10,7%.

Migdzy grupami nie stwierdzono zasadniczych roznic w ksztaltowaniu sie masy
ciala maciorek na poczatku i przy zakonczeniu dodwiadczenia. W trakcie do$wiadeze-
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nia stwierdzono we wszystkich grupach przyrost masy ciala maciorek, z tym, ze byl on
w grupie IT wyzszy niz w grupie kontrolnej (I) i w grupie III (o podwyzszonym stosun-
ku biatkowo-energetycznym). Odnotowano poprawe kondycji maciorek, ale nie stwier-
dzono wigkszych rdéznic miedzy grupami (tab. 2). Inni autorzy [3] takze obserwowali
przyrost masy ciala i poprawe kondycji owiec przy wzroécie poziomu biatka (BTJ) lub
energii netto w dawece.

Tabela 2 —- Table 2
Zmiany §redniej masy ciata, kondycji i produkeji mleka maciorek merynosowych w trakcie doSwiadezenia
Changes in average body weight, body condition and milk yield of merino eves in the experiment

Wyszezegbdlnienie — Specification Grupu - Group
I 1 111

Liczba maciorek — Number of ewes 22 22 22
Musa ciala — Body weight (kg)

poczatek do$wiadezenia 55,2 54,4 34,4

the beginning of experiment

koniec dodwiadezenia 587 614 59,0

the end of experiment ‘
Zmiany masy clata (kg,+/-) +3,5° +7,0M +4,6"

Final — initial body weight (kg,-+/-)
Kondycju maciorek (pkt.):
Body condition of ewes (pts):

poczatek dodwiadezenia 2.5 2.5 2.4
the beginning of experiment
koniec dod$wiadezenia 2.8 3.2 2.8
the end of experiment
Srednia dobowa wydajnosé mleka (g) 3100 2798 380™
Average duaily milk yield (g)
Produkeju mleka w trukceie doSwiadezeniu (kg) 17,96 16,16° 22,05

Total mitk yield for experimental period (kg
Produkeja sklodnikow w mlekua (kg
Production of milk components (kg):

sucha masa — dry matter 364" 3,20 4,38
biatko - protein Lo7" 0,058 1oy
thuszez ~ ft 1,59" 1,37" 1o
luktozu ~ kuctose 0.82" 0,73 1,00
SMBY - SNEY 205" 830 5 g7

AB — przy P<0,01 - at P<0.01
a,b — przy P<0,05 — at P<0.05
Y _ sucha masa beztluszezowa — solid not fat

Srednia dobowa wydajno$¢ mleka, jak rowniez jego ilo§¢ pozyskana w okresie
do$wiadczenia, byla istotnie statystycznie wyzsza w grupie Il (Zywionej dawkg o pod-
wyzszonym stosunku biatkowo-energetycznym) — o0 23% niz w grupie kontrolnej (Iy i o
36% wyzsza niz. w grupie I (Zywionej dawkg o obnizonym stosunku bialkowo-energe-
tycznym). Roznica w tym wzgledzie miedzy grupa I a I wynosila 10% (tab. 2). Row-
niez w grupie I, w calym okresie do$wiadczenia, odnotowano najwyzszy produkeje
wszystkich skladnikow mieka (posrednie wartodei w grupie I 1 najnizsze w 11, a rdézni-
ce micdzy grupg HI a 11 Il potwierdzono statystycznie (tab. 2).

Skiad mleka zmienial si¢ w trakcie do$wiadczenia (tab. 3 1 4). Przy jego rozpocze-
ciu zawarto$¢ suchej masy, biatka i suchej masy beztluszczowej (SMB) byla najnizsza,
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a w trakcie doswiadczenia wzrastala (roznice potwierdzone statystycznie). Procentowa
zawarto$¢ w mieku laktozy byla najwyZsza przy rozpoczeciu do$wiadezenia i w trakcie
Jego trwania obnizala si¢. Natomiast procentowa zawarto$¢ tluszezu na poczatku i przy
zakoncezeniu do$wiadczenia nie rdznita sig, ale do 6. tygodnia zywienia do§wiadczalne-
g0 obserwowano wzrost jego zawartosci w mleku (P<0,01) — tabela 3.

Poza roznicami w zawarto$ci laktozy, obserwowano takze réznice w $redniej za-
warto$ei pozostalych skladnikéw mleka (tab. 3). Procentowa zawarto$¢ suchej masy
w grupie I byla wyzsza, niz w pozostatych grupach (P<0,01). Mleko owiec z grupy
[11l zawieralo wigcej biatka niz z grupy III; zawarto$¢ tluszezu byla najwyzsza w gru-
pie L, porednia — w grupie [1I, a najnizsza — w grupie I1, ale tylko roZnice miedzy grupy
I a Il zostaly potwierdzone statystycznie. Natomiast zawarto$é suchej masy bezttusz-
czowej w mieku byla najwyizsza w grupie I, poérednia — w grupie Il i najnizsza w gru-
pie I — wszystkie réznice statystycznic istotne (tab. 3). Wyniki badan Kormana i Osi-
kowskicgo {3} wskazuja, ze zmiany stosunku biatkowo-energetycznego w dawce dojo-
nych merynosdéw spowodowaly tylko wzrost zawarto$ci bialka w mleku.

Ocena jakodci technologicznej mieka (tab. 4) nie wykazala zasadniczych roznic
migdzy grupami, natomiast w grupie 1 i III odnotowano pewna ilo$¢ prob, ktére po
Scigciu zostaly zaliczone do skrzepow typu: S, Z 1 W, a wigc o gorszej przydatnodei
technologicznej do produkeji seréw.

Tabela 4 — Table 4

Ocena jakoéci technologicznej mleka przetwarzanego na sery
Estimation of technological quality of milk used for cheese making

WyszezegOlnienie Grupu ~ Group

Specification I 11 BN
Liczbu préb — Number of samples 8 8 8
Krzepliwo$é mleka (min) 6’52 630" 700

Milk coagulation time (min)
Typ skrzepu (% prob w klasie):
Type of clot (% of samples in class):

Pt (plynny ~ liquid) 62.5 75,0 62,5
Gl (galuretowaty ~ jelly-like) 0,0 12,5 0.0
S {serowaty — caseous) 12,5 0.0 0,0
Z. (ziarnisty - granular) 0,0 0,0 25,0
W (wzdymajycy ~ bonibastic) 250 12,5 12,5
Jako$¢ skrzepu (pkt.) 2,5 2,1 2,2

Quulity of ¢lot (pts)

Zrdznicowanie stosunku bialkowo-energetycznego w dawce nie wplyneto na ogdl-
ngy zawarto$¢ kazein, albumin i globulin w mieku. Kazeiny stanowily w grupie [ - 76%,
I1—-78% 1 w I - 79% wszystkich biatek mleka, za$ albuminy 12% i globuliny okolo
6% (tab. 5). Natomiast zawarto$¢ mocznika w mleku byla najwyzsza w grupie 111
(zywionej dawka o podwyiszonym stosunku bialkowo-energetycznym), nieco nizsza
w mleku grupy kontrolnej, a najnizsza w grupie II (otrzymujacej dawke o obnizonym
stosunku biatkowo-energetycznym); roznice migdzy grupa 11 a pozostalymi okazaty si¢
statystycznie istotne (tab. 5).
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Tabela 5 - Table 5
Srednia zawarto§¢ frakeji bialkowych i mocznika w mieku przerabianym na sery
Average content of protein fractions and urea in milk used for cheese making

Wyszezegdlnienie Grupa = Group

Specification I It HI
Liczbu prob 8 8 8
Number of samples

Biatko ogoélne (%) 4.30 4,36 4,29
Crude protein (%)

Kazeina (%) 3,27 342 3,40
Cusein (%)

Albuminy (%) 0,51 0,52 0.51
Albumins (%)

Globuliny (%) 0.25 0,26 0,25
Globulins (%)

Mocznik (mmol/]) 10,33 6,79° 11,23

Urea (mimol/1)

A.B — przy P<0,01 - at P<0.01

Przy wytwarzaniu sera twarogowego podpuszczkowego nie obserwowano zasadni-
czych roznic migdzy grupami w skladzie przerabianego mieka, wydatku masy sera, jego
skladzie oraz retencji skladnikow mleka w serze (tab. 6). Jednak retencja bialka mleka
w serze, w poréwnaniu z grupg kontrolna, byta wyzsza w grupie 11 o okolo 11 jedno-
stek procentowych, a w grupie III — o 19 jednostek procentowych. Ponadto w grupie 11
ser twarogowy zawieral prawie dwukrotnie wigcej azotu rozpuszezalnego (oznaczonego
po 2. tygodniach przechowywania sera), niz w obu pozostalych grupach, co wskazywa-
loby na wigksze nasilenie procesow rozktadu biatek sera w trakcie jego przechowywa-
nia.

Przy produkcji sera péttwardego takze nie obserwowano (miedzy grupami) zasad-
niczych roznic w skladzie przerabianego mleka, wydatku masy sera $wiezego i dojrza-
lego, w stratach (naturalnych) w trakcie procesu dojrzewania oraz retencji sktadnikéw
mleka w serze (tab. 6). Nalezy przy tym zwrdci¢ uwagg, ze dla retencji bialek mleka
w serze obserwuje si¢ odwrotng zalezno$¢ w poréwnaniu z produkcjy sera twarogowe-
go — w grupie I byla ona wyzsza w stosunku do grupy 111 111, odpowiednio o 10 i 7%.
Sery wyprodukowane z mleka owiec z III grupy zawieraly mniej suchej masy, biatka,
tluszezu 1 SMB, niz sery wytworzone z mlecka grupy I'i 11, ale wystepujace roznice nie
zostaly potwierdzone statystycznie (tab. 6). Zawarto§¢ N-rozpuszezalnego w serze byla
najnizsza w grupie I, a wyzsza w grupie 11 — 0 40% i w grupie III — 0 42%, réznice te
nie zostaly potwierdzone statystycznie (tab. 6). Brak zasadniczych réznic w skladzie
sera poltwardego, wyprodukowanego z mleka merynoséw zywionych dawkami o zrdzni-
cowanym stosunku bialkowo-energetycznym, potwierdzajg badania innych autoréw {4].

W podsumowaniu mozna stwierdzi¢, ze przy skarmianiu dawki o podwyzszonym
stosunku biatkowo-energetycznym (BTJ/JPM) uzyskano wyzszg produkceje mleka niz
w przypadku dawki kontrolnej i o obnizonym stosunku BTJ/JPM. Obnizony stosunek
bialkowo-energetyczny w dawce pociagnal za sobg najwiekszy przyrost masy ciata
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Tabela 6 - Table 6
Skiad i jakoS$¢ serdw
Cheese composition and quality

Wyszczegolnienie Ser twarogowy Ser dojrzewajucy
Specification Curd cheese Semi-hard cheese

grupy — groups

I 1 1 1 1 111
Liczba prob — Number of samples 4 4 4 4 4 4
Sklad przetwurzanego mieku (%):
Composition of milk for cheese making (%):
sucha masu — dry muatter 16,76 17,34 16,67 18,02 16,39 16.04
biutko — protein 4,81 4,75 4,64 4,53 4,47 4,43
thuszez — fat 6,92 7,19 7.1 8,14 7,40 7.23
laktozu - tactose 4,18 4,50 4,08 4,49 3,66 4,10
SMBY - SNED 9,84 1015 956 9.88 8,99 9,41
Wydatek masy sera ~ Cheese yield (%) 31,61 30,98 30,60 19,44 20,40 20,19
Sklad wyprodukowanego sera (%): .
Composition of cheese (%)
sucha nxasy — dry matter 44,09 44,55 43,50 64,17 60,09 60,83
popidl — ush 2.69 2,61 2.03 5,98 6,05 5.29
biatko — protein 10,92 11,94 12,66 20,26 19,68 18,24
(w tym: N-rozpuszczalny - in this: N-soluble) 0,080 0.133 0,071 0,384 0,538 0,545
tuszez - fat 20,51 20,70 20,39 31,41 32,10 29,97
SMBY — SNFY 20,58 2385 23,11 3276 3399 30,88
Retencja w serze ~ Recovery rate in cheese (%):

suchej masy mieka — milk dry matter 71,27 70,06 69.87 54,35 58,52 56,59
bialka mieku ~ milk proteins 61,82 68,62 73,76 67,28 63,06 63,39
tluszezu mieka ~ milk fat 80,39 78,74 77,12 38,76 62,82 03,92
SMBY mieka — SNF” of milk 64.94 06395 6486 50,63 5496 51,01

1)

~ sucha masa beztluszczowa — solid not fat

i poprawe kondycji dojonych owiec. Przy skarmianiu dawki kontrolnej 1 dawki z obni-
zonym stosunkiem biatkowo-energetycznym, wzrosia w mleku zawarto$é biatka i su-
chej masy beztluszczowej (SMB) oraz suche] masy w stosunku do grupy zywionej
dawky o podwyzszonym stosunku BTI/JPM. Nie stwierdzono zasadniczego wplywu
skarmianych dawek na zawarto$¢ frakeji biatkowych w mleku, natomiast zawarto$é
mocznika byla najwyzsza w mleku grupy zywionej dawka o podwyZszonym stosunku
BTJ/JPM, nieznacznie nizsza w grupie Kontrolnej 1 najnizsza przy obnizonym stosunku
BTJ/IPM w dawce. Nie stwierdzono wplywu zmiany stosunku bialkowo-energetyczne-
go w skarmianych dawkach na jako$¢ technologiczng mleka, wydatek masy wyprodu-
kowanych serow, ich skiad oraz retencje skladnikow mleka w serach. Obserwowane
roznice w retencji tuszezu 1 bialka mleka, przy produkeji réznego typu serdw, mogy
wskazywac na to, ze przy produkcji sera twarogowego podwyzszenie stosunku biatko-
wo-energetycznego w dawce dla dojonych owiec moze korzystniej wptywad na retencje
bialka. Podczas gdy wyzszg retencje tluszezu mleka w tego typu serze uzyskiwano przy
dawce kontrolnej. Zagadnienie to wymaga jednak potwierdzenia w dodatkowych bada-
niach, uwzgledniajacych wigkszg liczbe obserwacji.

80



PISMIENNICTWO

- BUDSLAWSKI J., 1963 — Chemia i analiza mieka oraz jego przetwordw. Pafistwowe Wydaw-
nictwo Rolnicze i Le$ne, Warszawa.

-GUT A., WOITOWSKI I, SLOSARZ P., 1999 — Niektére problemy uzytkowania mlecznego
owiec w Swietle badan prowadzonych w Rolniczym Gospodarstwie Dos$wiadczalnym Zlotni-
ki. Altematywne kicrunki wykorzystania krajowego poglowia owiec. 111 Owczarska Szkola
Wiosenna. Krynica 12-14 kwietnia 1999. Zaklad Hodowli Owiec i K6z, Katedra Szezegdlowa
Hodowli Zwierzat, SGGW. Zeszyt Naukowy 3/1999, 70-79.

3. KORMAN K., OSIKOWSKI M., 1998 - Wplyw poziomu zywienia na mlecznosé dojonych

owiec rasy merynos. Roczniki Naukowe Zootechniki 25, 2, 73-83.

4. LOPEZ GALLEGO, LOPEZ PARRA M.M., PICON SANCHEZ F., 2001 — Effect of different
feed patterns on milk and cheese yield and composition in sheep extensive systems. Options
méditerranéennes, seriec A. Séminaires Méditerranéens no 46. Production systems and product
quality in sheep and goats. CIMEAM, FAO. Murcia 2001, 121-125.

5. OSIKOWSKIM., KORMAN K., PAKULSKIT., BORYS B., 1999 - Zagadnienia uzytkowania

mlecznego owiec na terenach nizinnych w §wietle badan 1Z ZZD Koluda Wielka. Alternatyw-

ne kierunki wykorzystania krajowego poglowia owiec. 1l Owczarska Szkola Wiosenna. Kry-
nica 12-14 kwietnia 1999. Zaklad Hodowli Owiec 1 Koz, Katedra Szezegélowej Hodowli

Zvierzat, SGGW. Zeszyt naukowy 3/1999, 47-60.

RUSZCZYC Z., 1978 — Metodyka do§wiadezen zootechnicznych. Padstwowe Wydawnictwo

Rolnicze 1 Lesne, Warszawa.

o]

6.

<

Tadeusz Pakulski

Effect of feeding milked Merino sheep with different
protein/energy levels on milk yield and milk composition

Summary

The aim of the study was to determine the effect of different dietary levels of protein and
energy in the winter feeding of Merino ewes milked from 50 to 108 (+/-7) days of lactation, on
the quantity and quality of milk produced and its suitability for cheese making. Ewes were assigned
to three groups: [ — control, fed according to INRA-88 standards for milked sheep, 11 — fed a diet
with a 11.8% lower protein to energy ratio (PDVUFL), Il ~ fed a diet with a 10.7% higher protein
to energy ratio in relation to the control group. Twenty-two ewes were assigned (o each group. The
feeding level for group I was formulated for a sheep weighing 60 kg and producing 0.6 kg
milk/day. The experimental diets were composed of: silage (maize, beet leaf), lucerne hay and
concentrate mixture. The body weight and condition of the ewes were determined at the start and
at the end of the study, and milk composition and yield at 14-day intervals. Four times at two-week
intervals, two types of cheese (curd and maturing semi-hard) were made from the mitk. The
composition and quality of cheeses were analysed, and the retention of milk components in checse
was determined. The milk processed for cheese was analysed for the level of casein, albumins,
globulins and urca. No marked differences were found between the groups in the body weight and
the condition of ewes. Production of milk and content of milk components in group 11T was 23%
higher than in group I and 36% higher than in group 11 In group 1, it was 10% higher than in group
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1. The milk did not differ in the content of protein fractions, while urea level was much lower in
group I (6.79 mmol/l) than in groups 1 (10.33 mmol/l) and H1 (11.23 mmol/l). No differences were
found between the groups in the composition and quality of produced cheeses.
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