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Celem pracy byla ocena czestotliwosci wystepowania defektow jakoSciowyeh miesa dwin
réinych ras hodowanych w Polsce. Material badawezy stanowit wycinek mieénia najdluzsze-
g0 (m. longissimus thoracis) $win ras: durece, pietrain, pbz, wbp, putawskiej, zlotnickiej pstrej
i linii 990. Migso klasyfikowano na podstawie pomiarow pHi, pHa, leéci wycieku swobodnego
i jasnoSct barwy (L*), wyodr¢bniajae surowiee o dobrej jakoSel (RFN) i obarezony wadanii
typu RSE, PSE, AM i D¥D. Stwierdzonoe, Ze w analizowanej populaci polyezonej ponad 30%
migsa bylo obcigZone réZnymi defektami jakoSciowymd, przy czym najezeécie] obserwowano
wade migsa typu RSE. Wérod uzytkowanych w Polsce §win ras czystych najwyisza jakoécia
migsa, wyrazong niska czestotliwoScia wystepowania wad jakoSciowyeh, charakteryzowal sie
surgwice pozyskany od $wifi rasy duroc. Najgorsza jako$cia, wyrazong duza czestotliwodcia
wystepowania migsa wodnistego, odznaczal si¢ surowiec pozyskany od $win rasy pietrain.

SLOWA KLUCZOWE: wieprzowina / jakoS$¢ miesa / wady jakodci

Na przestrzeni ostatnich lat obserwuje si¢ systematyczne pogarszanie jakosci miesa
wieprzowego, objawiajace sie glownie wzrostem czgstotliwoéei wystgpowania wad
jakoéei technologicznej. Wspdlczesny przemysl miesny, dzieki mozliwosci stosowania
szeregu dodatkéw funkcjonalnych oraz nowych rozwigzan technologicznych, jest w sta-
nie przetworzy¢ surowiec o kazdej, nawet niskiej jakosci. Pociaga to jednak za soba
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konieczno$¢ ponoszenia wymiernych strat ekonomicznych, zwigzanych ze zmianami
technologii, kosztem dodatkéw funkcjonalnych i konieczno$cig dokiadnej klasyfikacji
jakoSciowej migsa przed przerobem, w celu zoptymalizowania prowadzonych zabiegéw
technologicznych. Poniewaz optacalno$¢ produkeji i jako$¢ oferowanych w handlu wy-
robow sa glownymi czynnikami decydujacymi o sukcesie zakladdw przetworezych,
przemysl migsny od kilku lat poszukuje skutecznych metod poprawy jakoéci przerabia-
nego migsa.

Jakos¢ wieprzowiny ksztaltowana jest na kazdym etapie jej produkcji, poczawszy
od doboru par rodzicielskich do krzyZzowania towarowego §wifi, poprzez ich tucz, ubdj,
az po przetwarzanie migsa. Jedny z metod poprawy jakosci przerabianej wieprzowiny

moze by¢ zatem pozyskiwanie jej od $win o potwierdzonej, wysokiej jako$ci miesa
[16]. Niestety w krajowej literaturze niewiele jest kompleksowych opracowan dotycza-

cych porownania czgstotliwoSel wystepowania r6znych defektéw jakodciowych migsa
Swifi ras hodowanych w Polsce. Prezentowane wyniki prac badawczych, prowadzonych
nad jako$cig migsa roznych genotypow $win, zawieraja bowiem najezeéciej ocene
wartosci $rednich poszezegblnych wyroznikow jego jakoSci technologicznej. Poniewaz
znaczna cze§¢ surowea wykrawanego z tusz kierowana jest do produkcji miesa kulinar-
nego oraz produkcji wyrobdw catomigéniowych, w ocenie jakosci miesa wicksze zna-
czenie wydaje sig mie¢ czestotliwo$¢ wystepowania w nim wad jakoéciowych.

Celem pracy byfa ocena czestotliwosei wystgpowania wad jakosci miesa $win
roznych ras hodowanych w Polsce.

Material i metody

Material badawezy stanowil wycinek migénia najdluzszego (m. longissimus thora-
cis) pozyskiwany od §wi (loszek) obecnie hodowanych w Polsce ras, tj. duroc, pictrain,
polskiej bialej zwislouchej (pbz), wielkiej bialej polskiej (wbp), pulawskiej, zlotnickiej
pstrej i linii 990. Przebadano facznie 125 probek migsa (4. po okoto 18 probek z kazdej
rasy $wif). Tucz i ubdj zwierzat prowadzono w SKURTCh w Metnie ($winie rasy
putawskiej) i w Pawlowicach ($winie ras: duroc, pietrain, pbz, wbp i linia 990) oraz
Gospodarstwie Ekologicznym w Labiszynie ($winie rasy zlotnickiej pstrej). Ubdj zwie-
rzat prowadzono po osiggnigeiu masy ciata 100 kg. W 45 minut po uboju, na prawe;j
poltuszy na wysokoSci ostatniego kregu piersiowego, dokonywano pomiaru pHp migé-
nia najdluzszego [18]. Po 24 godzinach od uboju wykrawano z prawej poltuszy okolo
700-gramowy wycinek migénia najdluzszego i przetrzymywano go w warunkach chlod-
niczych przez kolejne 24 godziny. Po tym czasie oznaczano pHz [18], ilo§¢ wycieku
swobodnego (wyrazonego jako procentowy wyciek soku mig$niowego ze $wiezo wy-
krojonej probki migsa o masie 100 g, w czasie 24 godzin jej przechowywania w temp.
4°C) oraz dokonywano pomiaru jasno$ci barwy (L*) metoda odbiciows przy uzyciu
kolorymetru Minolta CR-200.

Na podstawie uzyskanych wynikow dokonano podzialu migsa na klasy jakosciowe,
wedlug kryteridw przedstawionych w tabeli. Wartosci progowe zostaly zaczerpnicte
z prac Reichert [24] 1 Pospiecha [20] oraz dostosowane do warunkdéw dodwiadezenia,
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Tabela — Table
Kryleria podzialu migsa wieprzowego na grupy jako$ciowe [20, 241
Criteria of pork classification on quality groups [20, 24]

Kryterium oceny Grupy jakodciowe — Meat quality groups
Criterion RFN RSE PSE AM DFD
pH; >5.8 >5.8 <5.8 >5.8 >6.3
pHy value

pH: 5.5-6.0 <535 <5.5 <55 >0.0
pHz value

Hos$t wycieku swobodnego (%) 2.0-5.0 >5.0 >5,0 >5.0 <20
Drip loss (%)

Jasno§¢ barwy (1L%) 45.0-55,0 45.0~55.0 >55.0 >55.0 <450

Colour lightness (L*)

Wyniki i dyskusja

Stwierdzono, ze w analizowane] populacji polaczonej ponad 30% miesa obcigzone
bylo roznymi defektami jakoSciowymi (rys.). Najwiekszym, prawie 80% udzialem roz-
nego rodzaju wad jakoSciowych cechowalo si¢ mieso §win rasy pietrain, natomiast
najmniejszym (5,6%) — migso $win rasy duroc. W badanej populacji najczeéciej wys-
tepujacym defektem jakoSciowym byla wada typu RSE. Bylo nig obarczone 17,7%
przebadanych probek, z czego najezedciej obserwowano ja w suroweu wykrawanym
z tusz Swin ras pbz i wbp. Problem wystepowania wady migsa typu PSE dotyczyl 9,7%
przebadanych prébek; najezedeiej obeigzone bylo nig migso §win rasy pietrain (52,7%),
w niewielkim stopniu migso §win ras pbz i wbp, natomiast nie obserwowano jej w mie-
sie $win pozostalych ras. Wada migsa kwasnego (AM) wystepowala jedynie w surowcu
pochodzacym od $wift rasy pietrain (15,8%), natomiast wada miesa typu DFD jedynie
w niewielkiej czesci populacji $win linii 990.

Uzyskane wyniki wskazuja, ze najlepsza jakoécia, wyrazong niska czestotliwoseiy
wystgpowania defektow jakodciowych, charakteryzowalo si¢ migso §win rasy duroc.
Wysoka jako§¢ migsa §win tej rasy byla juz odnotowywana przez innych autordw [1,
8. 15, 17]. Niektorzy badacze wskazujg rowniez, ze produkcja tucznikow mieszafncdw
z udzialem rasy duroc pozwala na uzyskanie migsa o wysokiej jakoéci, rzadko obarczo-
nego wadami technologicznymi [5, 9, 14, 25]. Obserwowany wysoki udzial migsa
wolnego od wad jakoSciowych i brak miesa typu PSE moze pozwoli¢ na ograniczenic
koniecznoscei klasyfikacji jako$ciowej miesa §wif rasy duroc w zakladach migsnych,
bez obawy obnizZenia jakodci wytwarzanych wyrobdw.

Przeprowadzona klasyfikacja migsa roznych ras §win wykazala, ze obok $win rasy
duroc, stosunkowo dobrg jakodcia cechowalo sig rowniez migso §win ras rodzimych,
tzn. pulawskiej i zlotnickiej pstrej. Na wysoka jako$¢ miesa $wif tych ras wskazuja
rOwniez inni autorzy {2, 3,4, 13, 11]. Podobnie jak w przypadku rasy duroc, w surowcu
pochodzacym od §win ras rodzimych nie obserwowano wystepowania wady migsa typu
PSE. Wynika to prawdopodobnie z niewielkiego ich obciazenia genem RYR1T, odpo-
wiedzialnym za powstawanie tej wady. Mozna sadzi¢, ze wlasnie z powodu znacznego
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obarczenia genem wrazliwo$ci na stres populacji $win rasy ptetrain ponad polowa
pozyskiwanego od nich migsa wykazywala objawy typowe dla wady PSE. Czestotli-
wos¢ wystepowania homozygotycznych nosicieli genu RYRIT wérod §win tej rasy
siega bowiem prawie 90% [10, 23]. Ponadto migso §win rasy pictrain dotkniete bylo
rowniez innymi, poza PSE, defektami jakosciowymi, w tym wadami RSE i AM. Szcze-
golnie interesujacy jest fakt wystgpowania wady AM w migsie §win rasy pictrain.
Powszechnie uwaza si¢ bowiem, iz ten defekt jako§ciowy jest typowy dla migsa §win
rasy hampshire i mieszancow z jej udzialem [6], cho¢ niektérzy autorzy wskazujq, ze
mozna go réwniez stwierdzi¢ w migsie $win innych ras [21, 22].

Obserwowana bardzo niska czgstotliwo$¢ wystepowania miesa dobrej jakosci w su-
rowcu pozyskanym od $win rasy pietrain moze stanowi¢ znaczne utrudnienie w jego
zagospodarowaniu w zakladach migsnych. Duza ilo§¢ wycicku swobodnego i zbyt jasna
barwa migsa sa bowiem czynnikami dyskwalifikujacymi taki surowiec z produkcji
migsa kulinarnego. Dodatkowo obnizona zdolno§¢ wigzania i utrzymywania wody, jaka
Jest charakterystyczna dla migsa obarczonego defektami jakosciowymi typu PSE, AM
I RSE, dyskwalifikuje migso $win rasy pietrain z przetwdrstwa. Pomimo ze niska jakoéé
migsa $win rasy pietrain byla juz wiclokrotnie opisywana przez rdéznych autorow [7, 17,
19], knury tej rasy weiaz sa cenionym komponentem wykorzystywanym w krzyzowaniu
towarowym do produkcji krajowych tucznikdéw. Powodem popularnoéci tej rasy wérad
hodowcow $wint i zakladow migsnych jest ich wysoka miesno§é. Mozna jednak pray-
puszezal, ze przy tak wysokim udziale migsa obarczonego wadami jakoSciowymi
(79.0%), korzysci wynikajace z pozyskiwania i przerobu surowca z tusz o wysokiej
migsnosci moga by¢ zniwelowane stratami wynikajacymi z Koniecznoéci przerobu mig-
sa 0 obnizonej jako$ci.

Uzyskane wyniki wskazuja rowniez, ze aktualnie w kraju zostal ograniczony pro-
blemem wystepowania wady migsa typu DFD. Jak podaja Koéwin-Podsiadla i Krzecio
[12], jest to wynikiem wprowadzenia w Polsce w latach dziewicédziesigtych ubicglego
wieku przepisow dotyczacych warunkéw organizacyjno-technicznych obrotu przedubo-
Jjowego zwierzat. Wedlug GrzeSkowiak [8], pod koniec lat dziewigldziesigtych ubieg-
lego wieku wada migsa DFD objawiala si¢ u 1-3% tusz tucznikéw populacji masowe;.

Podsumowujac mozna stwierdzi¢, ze wérod uzytkowanych w Polsce §win ras czys-
tych najwyzsza jakoScia, wyrazong niska czestotliwodcia wystgpowania wad jakoéci
migsa, charakteryzowal sie surowiec pozyskany od $win rasy duroc. Jego przerdb
w zakladach migsnych moze pozwoli¢ na ekonomiczng produkcje zaréwno dobrej ja-
kosci miesa kulinarnego, jak i przetworéw. Najmniej atrakcyjnym dla zakladow mies-
nych wydaje si¢ by¢ surowiec pozyskany od §win rasy pietrain. Wysoka czestotliwo$é
wystgpowania defektdw jakoSciowych, jakg obserwowano w miesie $wif tej rasy, moze
ograniczy¢ mozliwosct jego wykorzystania w zakladach przetworczych i prowadzi¢
zarowno do strat finansowych, jak i probleméw z jako$cia wytwarzanych produktow.
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Frequency of occurrence of pork quality defects in meat
from different breeds reared in Poland

Summary

The principal objective of this study was to evaluate the frequency of occurrence of pork
quality d fects in meat from different breeds reared in Poland. The research material consisted of
a part of the m. longissimus thoracis obtained from pigs of different breeds: Duroc, Pietrain, Polish
Landrace, Polish Large White, Line 990, Pulawska and Ztotnicka Spotted. The meat was classified
on the ground of pHy. pHa, drip loss and colour lightness (L*) measurements. Frequency of
occurrence of normal quality pork (RFN) as well as of RSE, PSE, AM, DFD defects was determi-
ned. It was found that in the studied population, more than 30% meat was carrying different meat
quality defects. The RSE defect was most often observed. /\mon<v the meat from different breeds
reared in Poland, meat from Duroc porkers proved to be of the highest quality, expressed by
a low-frequency occurrence of quality defects. The worst quality, expressed by high-frequency
occurrence of exudative meat was found in the meat obtained from Pietrain pigs.
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